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lute fur Lebensmittel mit Sichtfenster 



25^) Beschreibung 



Die vorliegende Erfindung betrifft eine Ttite zum Umhiillen von Lebensmitteln, insbesondere von 
Brot, Brotchen und Snacks mit mindestens einem Sichtfenster. 

30 

Lebensmittelverpackungen haben grundsatzlich die Aufgabe, das Produkt vor Austrocknen und 
Aromaverlust sowie vor schadlichen auBeren Einfltissen zu schiitzen. AuBerdem mtissen sie ge- 
sundheitlich unbedenklich sein. In Bezug auf die Haltbarkeit und Frische des Brotes kommt es ei- 
nerseits darauf an, dass das Brot, Brotchen, der Snack nicht austrocknet und andererseits, dass die 
35 Kruste des Brotes trotzdem knusprig und flir den Verbraucher wohlschmeckend bleibt. 
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Frisches Brot wird in Backereien iiblicherweise in Bogen aus Papier eingepackt oder in Tiiten aus 
Papier oder Kunststoff oder einem Verbundmaterial daraus verpackt. Bei herkommlichen Umhiil- 
lungen aus Papier ist nachteilig, dass die Schnittkante des angeschnittenen Brotes schon nach weni- 
5 gen Stunden trocken und hart wird. Bei Kunststoffumhullungen hingegen wird zwar die Feuchtig- 
keit des Brotes gehalten, jedoch nimmt die Kruste die Feuchtigkeit auf und wird dadurch weich und 
gummiartig. Daruber hinaus hat der Kunde kein Wohlempfmden, wenn ein Naturprodukt wie Brot 
in eine seh- und fuhlbare Kunststoffverpackung eingepackt wird. 

10 Eine weitere Anforderung an eine Verpackung fur Brot, insbesondere im Einsatz von Backereien, 
ist die leichte Handhabbarkeit Das Brot soil ziigig ohne groBen Aufwand eingepackt werden kon- 
nen, damit der Kunde so effizient wie moglich bedient werden kann und alle Kriimel in der Tute 
;'^y bleiben und sich nicht auf dem Tisch verteilen. 

15 Auch kann die Anforderung bestehen, das Brot direkt nach dem Entnehmen aus dem Ofen noch 
backwarm zu verpacken. Herkommlich eingesetzte Verpackungsmaterialien, insbesondere aus 
Kunststoff, sind hierfur nicht einsetzbar, da das Brot sehr schnell schimmlig wird, wenn es zu warm 
eingepackt wird. 

20 Aus der DE 197 120 52 C2 ist eine Tute fur Lebensmittel bekannt, die eine ausreichend lange 
Haltbarkeit und Frische eines Lebensmittels, insbesondere von Brot bei leichter Handhabbarkeit 
gewahrleistet. Die Tute besteht aus einem Verbundmaterial mit mindestens einer ersten Schicht aus 
4 y einem zellstoffhaltigen Material und einer zweiten Schicht aus Kunststoff, wobei die erste Schicht 
ein spezifisches Gewicht von 15 bis 40 g/m 2 und die zweite Schicht eine Dicke von 6 bis 20 ^im 

25 aufweist, und wobei das Verbundmaterial perforiert ist sowie das Verhaltnis von offener zu ge- 
schlossener Flache des Verbundmaterials zwischen 1/50 und 1/250 liegt. 

Neben der leichten Handhabbarkeit ist ein besonderer Vorteil dieser Tute, dass sie durch die Perfo- 
ration des Verbundwerkstoffs in bestimmter Weise atmungsaktiv ist. Es erfolgt ein geregelter Aus- 
30 tausch von Feuchte zwischen dem Tiiteninneren und der Umgebung. Einerseits kann so viel Feuchte 
aus der Tiite entweichen, dass zum Beispiel die Kruste von Brot die vom Inneren des Brotes aufge- 
nommene Feuchte abgeben kann. Andererseits entweicht aber nur so wenig Feuchte, dass ein ange- 
schnittenes Brot selbst nach Ablauf von vier Tagen noch eine ausreichende Feuchte besitzt, so dass 
es fur den Verbraucher immer noch schmackhaft ist. 
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Uber das Verhaltnis von offener Flache zur Gesamtflache des Verbundmaterials, d. h. durch die 
Wahl von LochgroBe und Anzahl der Locher pro Flache, kann bei dieser vorbekannten Ttite der 
Feuchteaustausch zwischen Tiiteninnerem und der Umgebung eingestellt werden. So ist bei einem 
5 kleinen Verhaltnis von offener Flache zu Gesamtflache des Verbundmaterials der Feuchte Uber- 
gang von dem Tiiteninneren zu der Umgebung gering, wahrend bei grofiem Verhaltnis der Feuchte 
Ubergang groB ist. Dadurch kann die Ttite fur verschiedene Brottypen - Brot mit harter oder wei- 
cher Kruste, saftiges oder harteres Brot - in seinen Eigenschaften optimal angepasst werden. Auch 
kann die Ttite bei entsprechen gewahltem Verhaltnis von offener Flache zur Gesamtflache des Ver- 
10 bundmaterials zum Verpackung von noch ofenwarmen Brot oder aber zum Verpacken des bereits 
erkalteten Brotes im Verkauf eingesetzt werden. 



f^r Durch die Kombination von einer zellstoffhaltigen Schicht mit einer Kunststoffschicht wird neben 
einer kontrollierten Abgabe von Feuchtigkeit auch ein Lichtschutz bewirkt. Auch flihlt sich die zell- 
15 stoffhaltige Schicht, sofern sie auBen liegt, angenehmer an als eine Kunststoffschicht, und ist zudem 
leicht bedruckbar. 

Das Verbundmaterial ist gleichzeitig ausreichend reiBfest und in seiner Masse auf ein Minimum 
reduziert, so dass der anfallende Verpackungsmull sehr gering ist, wenn die Ttite nicht mehr ver- 
20. wendet werden kann. Diese Ttite lasst sich nicht nur zum Frischhalten von Brot, sondern auch von 
anderen Lebensmitteln wie beispielsweise Aufschnitt, Kase, Gemtise, Fleisch oder Fisch nutzen. 

•^J Die erste Schicht des Verbundmaterials besteht bevorzugt aus Papier oder Zellulose. Der Kunststoff 



^*der zweiten Schicht besteht vorzugsweise aus einem Polyethylen, wobei sich insbesondere ein 
25 LDPE (Low-Density-Polyethylen) mit einer Dichte von 0,915 bis 0,925 g / cm 3 oder ein LLDPE 
(Linear-Low-Density-Polyethylen) mit einer Dichte von 0,92 bis 0,935 g/ cm 3 eignet. Bei der Aus- 
wahl ist wesentlich die ReiBfestigkeit und auch die Hitzebestandigkeit entscheidend. 

So sollte die Kunststoffschicht insbesondere bei Ttiten fur Backwaren zu verpackende Brote bis 
30 mindestens 120 °C temperaturbestandig sein, damit das Brot moglichst friihzeitig nach Herausneh- 
men aus dem Ofen eingepackt werden kann. 




Die erste und die zweite Schicht konnen losbar miteinander verbunden sein, so dass das Verbund- 
material weitestgehend in seine Komponenten zerlegt werden kann. Hieraus ergeben sich insbeson- 
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dere Vorteile beim Recycling. Die Schichten des Verbundmaterials konnen jedoch auch fest 
miteinander verbunden sein, beispielsweise in der Form, dass die Kunststoffschicht auf die zell- 
stoffhaltige Schicht aufgedampft ist. 

5 Die Tute kann in ihrer Langsausrichtung mindestens eine Naht aufweisen. Wenn dabei insbesonde- 
re die zweite Schicht die Innenseite der Tute bildet, kann die Naht durch Versiegelung oder Ver- 
schweiBen der zweiten Schicht gebildet werden. Durch das VerschweiBen oder Versiegeln der an- 
einander liegenden Kunststoffschichten wird an der Stelle der Naht auch die dariiber liegendeja erste 
Schicht aus dem zellstoffhaltigem Material mit der zweiten Schicht verbunden. Somit wird selbst 
1 0 bei grundsatzlich voneinander losbaren Schichten die Stabilitat und Festigkeit der Tute gewahrleis- 



Das ubereinander liegende Verbundmaterial an der Bodenseite der Tute ist bevorzugt mit einer 
Doppelfalz in einander eingeschlagen. Die durch das Falzen aufeinander liegenden ersten Schichten 
1 5 des Verbundmaterials konnen dann miteinander verklebt werden, so dass auch hier ein fester Ver- 
bund gerade bei einem ansonsten voneinander losbaren Verbundmaterial moglich ist. 

Bei der aus der DE 197 12 052 C2 bekannten Tute wird eine Perforation mit Lochern eines mittle- 
ren Durchmessers von 0,3 mm bis 1,5 mm, beispielsweise 1 mm, bevorzugt. Bei dieser LochgroBe 
20 ist ein wirksamer Schutz des Brotes vor Lichteinfliissen und Verschmutzung bei gleichzeitigem 
Feuchteaustausch gewahrleistet. 

J t/& on ^ er aus ^ er ^E 197 12 052 C2 bekannten Tute fur Lebensmittel ausgehend liegt der Erfindung 
die Aufgabe zu Grunde, eine verbesserte Tute fur Lebensmittel zu schaffen. 



Die der Erfindung zu Grunde liegende Aufgabe wird mit den Merkmalen des unabhangigen Schutz- 
anspruchs 1 erflillt. Bevorzugte Weiterbildungen der Erfindung sind in den abhangigen Schutzan- 
spriichen angegeben. 

30 Die Erfindung erlaubt es, ein oder mehrere Sichtfenster auf einer Tute zum Umhiillen von Lebens- 
mitteln, insbesondere von Brot, aus einem Verbundmaterial zu realisieren, dadurch dass die erste 
Schicht des Verbundmaterials aus dem zellstoffhaltigen Material an ein oder mehreren Stellen un- 
terbrochen ist. Dort wo die Schicht aus dem zellstoffhaltigem Material unterbrochen ist, wird die 



tet. 
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Wandung der Ttite nur durch die zweite Schicht des Verbundmaterials aus Kvinststoff gebildet, 
welche transparent, gelocht oder auch ungelocht, ist. 

Dies ermoglicht eine vorteilhafte Prasentation des in der Ttite eingehiillten Lebensmittels, da es 
5 durch das oder die Sichtfenster in dem Verbundmaterial moglich ist, das Lebensmittel in Augen- 
schein zu nehmen. Dieser Vorteil ist von besonderer Wichtigkeit bei dem Verkauf von Lebensmit- 
teln im Selbstbedienungsbereich oder bei der Prasentation von Lebensmitteln auf Verkaufstheken. 

Die Unterbrechung der ersten Schicht des Verbundmaterials aus zellstoffhaltigem Material beein- 
10 flusst nicht wesentlich bzw. wenn sie entsprechend gelocht ist gar nicht die Frischhalte- Eigenschaf- 
ten der erfindungsgemaBen Tiite, so dass deren Frischhalte- Eigenschaften in vorteilhafter Weise 
• N ) mit einer verkaufsfordernden Prasentation des von der Tiite eingehiillten Lebensmittels verbunden 
werdenkann. 

1 5 Grundsatzlich kann das oder die Sichtfenster durch Unterbrechung der ersten Schicht aus dem zell- 
stoffhaltigem Material an jeder beliebigen Stelle der Ttite realisiert werden. 

Nach einer bevorzugten Ausfuhrungsform der Erfindung ist ein mittlerer Bereich der Ttite mit ei- 
nem Sichtfenster versehen. Dieser Bereich kann beispielsweise rechteckig sein oder sich iiber die 
20 gesamte Lange der Ttite streifenformig erstrecken. Diese Ausfuhrungsform ist besonders geeignet 
fur die Verpackung von Brotlaiben, da die Ttiten mit den Brotlaiben waagerecht oder schrag ins 
Regal gelegt werden, so dass der angesprochene Verbraucher von oben das in der Ttite verpackte 
i iBrotlaib betrachten kann. 

25 In einer weiteren bevorzugten Ausfuhrungsform der Erfindung ist in zumindest einem seitlichen 
Bereich der Tiite das zellstoffhaltige Material ausgespart. Diese Ausfuhrungsform ist besonders 
vorteilhaft fur den Verkauf von belegten Brotchen, belegten Baguette und dergleichen, da durch die 
seitliche Unterbrechung der Schicht aus zellstoffhaltigem Material der Belag des Brotchens oder 
Baguette verkaufsfordernd erkennbar ist. Trotzdem bleibt jeweils die Frischhalte- Wirkung erhalten. 

30 

Der Gegenstand der Erfindung soli anhand eines bevorzugten Ausfiihrungsbeispiels mit Bezugnah- 
me auf die Fig. 1 naher erlautert werden. 
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Die Fig. 1 zeigt eine Ausfuhrungsform der erfindungsgemaflen Tute 1 aus einem 
Verbundmaterial. Das Verbundmaterial besteht in dem gezeigten Ausflihrungsbeispiel aus einer 
auBeren Schicht aus Zellulose mit einer Dichte von ca. 20 g/ m 2 sowie einer inneren, 8^m starken 
Schicht aus LDPE. 

5 

Bei der Herstellung eines solchen Verbundmaterials wird die LDPE- Schicht direkt aus einer Blas- 
folienextruder auf die Zelluloseschicht aufgebracht und durch punktuelles Andriicken der extrudier- 
ten LDPE- Schicht an die Zelluloseschicht wahrend der Beschichtung angeheftet. 

10 Die Tiite besteht aus einem mehrfach gefalteten rechteckigen Bogen des Verbundmaterials, der in 
Langsrichtung mehrfach gefaltet ist, so dass die LDPE- Schicht die innere Schicht der Tute bildet. 
C ) Die innen liegende LDPE- Schicht ist an den aneinander liegenden freien Enden des Bogens in 

fW- Langsrichtung thermisch versiegelt, so dass die Tute in Langsrichtung eine Naht aufweist. Durch 
die Versiegelung ist die Zellulose- Schicht im Bereich der Naht mit der darunter befindlichen 

1 5 LDPE- Schicht fest verbunden. Das tibereinander liegende Verbundmaterial an der Bodenseite der 
Tiite ist mit einer Doppelfalz ineinander eingeschlagen und die durch das Falzen aufeinander lie- 
genden Auflenseiten des Verbundmaterials sind miteinander verklebt. 

Die Tiite weist eine regelmaBige Perforation auf, die durch in verschiedenen parallelen Reihen an- 
20 geordnete Locher mit einem Durchmesser von ca. 1 mm und einem Abstand von ca. 15 mm gebil- 
det wird, wobei die Reihen einen Abstand von ca. 15 mm zueinander haben. Das Verhaltnis von 
offener zu gesamter Flache ergibt sich hier aus 

™ Nx7tx(d/2) 3 /A 
25 

( N = Anzahl der Locher; d = gemittelter Durchmesser der Locher; A = Bezugsflache) 
2 x n x (1mm / 2) 2 / (15 mm) 2 = 71/450 

30 Die Perforation wird mit einer Nadelwalze entweder auf das Verbundmaterial vor seiner Verarbei- 
tung zur Tiite aufgebracht oder es wird direkt die aus dem Verbundmaterial gefertigte Tiite gewalzt. 



Die Tute 1 weist in ihrem mittleren Bereich 2 eine streifenformige Unterbrechung der auBeren 
Schicht aus Zellulose auf, so dass in diesem Bereich 2 die Wandung der Tiite nur durch die LDPE- 
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Schicht gebildet wird. Da die LDPE- Schicht transparent ist, wirkt dieser mittlere Bereich 2 
somit als Sichtfenster. Die Unterbrechung der Zelluloseschicht kann bei der Fertigung des Ver- 
bundmaterials dadurch realisiert werden, dass die Breiten der mit einem Klebevorgang aneinander 
fixierten Zellulose- und LDPE- Schichten entsprechend gewahlt werden. 

Altemativ oder zusatzlich kann die auBere Schicht aus Zellulose auch in einem oder mehreren der 
seitlichen Bereiche 3 unterbrochen sein, um seitliche Sichtfenster an der Tlite 1 anzubringen. 
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Schutzanspriiche 



Tute zum Einhiillen von Lebensmitteln, insbesondere von Brot, Brotchen und Snacks aus 
einem Verbundmaterial mit mindestens einer ersten Schicht aus einem zellstoffhaltigem Ma- 
terial und einer zweiten Schicht aus Kunststoff, wobei die erste Schicht ein spezifisches 
Gewicht von 15 bis 40 g / m 2 und die zweite Schichte eine Dicke von 6 bis 20 fxm aufweist, 
und wobei das Verbundmaterial perforiert ist, sowie das Verhaltnis von offener Flache zur 
Gesamtflache des Verbundmaterials zwischen 1/50 und 1/250 liegt und die erste Schicht aus 
dem zellstoffhaltigem Material in zumindest einem Bereich (2, 3) zur Realisierung eines 
Sichtfensters unterbrochen ist. 

Tiite nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass der Bereich im Wesentlichen recht- 
eckig, kreisformig, ellipsoid oder streifenformig ausgebildet ist. 

Tiite nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, dass der Bereich im Wesentlichen in 
der Mitte der Tiite angeordnet ist. 

Tute nach einem der Anspriiche 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, dass der Bereich zumin- 
dest an einer der Tiitenseiten angeordnet ist 



